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Приложение















к постановлению Администрации  города 















от 03.03.2010 № 39-па
Комплексный план

мероприятий по стабилизации, снижению и профилактике острых кишечных инфекций на 2010-2012 годы

	№ п\п
	Мероприятия
	Ответственный
	Срок исполнения
	Примечание

	1
	2
	3
	4
	5

	1. 
	Рассмотреть  вопрос заболеваемости острыми кишечными инфекциями и сальмонеллезом на заседании СПЭК
	Слячкус Л.Ю.
Руссу О.Г.


	Ежегодно
III квартал
	

	2. 
	Анализ заболеваемости острыми кишечными инфекциями и сальмонеллезом в г. Пыть-Ях с выявлением тенденций, оценки ситуации и составлением прогноза
	Щербаков А.Г.
Цивун В.В.

Слячкус Л.Ю.

Руссу О.Г.
	Ежеквартально
	

	3. 
	Регулярно информировать Главу города о заболеваемости острыми кишечными инфекциями и сальмонеллезом в городе
	Щербаков А.Г.
Цивун В.В.

Слячкус Л.Ю.

Руссу О.Г.
	1 раз в квартал
	

	4. 
	Включить ветеринарного инспектора в комиссию по размещению заказов на приобретение товаров и услуг, при проведении торгов на право заключения муниципальных контрактов по осуществлению поставок продукции животноводства в школьные и дошкольные образовательные учреждения города, лечебные учреждения города
	Фролов В.И.
Гербыш И.В.

Руссу О.Г.
	Постоянно
	

	5. 
	Информировать ветеринарную инспекцию при возникновении случаев массовых заболеваний острыми кишечными инфекциями
	Слячкус Л.Ю.
Руссу О.Г.
	В случае возникновения
	

	6. 
	Провести конференцию с медицинскими работниками по клинике, диагностике, лечению и противоэпидемиологическим мероприятиям при острых кишечных заболеваниях с последующим контролем знаний
	Руссу О.Г.
	Ежегодно
II  квартал
	

	7. 
	Провести семинары с медицинскими работниками детских дошкольных учреждений и школ по соблюдению санитарно-эпидемиологического режима, с последующим контролем знаний
	Руссу О.Г.
	2 раза в год
	

	8. 
	Проводить гигиеническое обучение  с сотрудниками пищеблоков по вопросам личной гигиены и общественной профилактике сальмонеллезов и пищевых отравлений 
	Руссу О.Г.
Гербыш И.В.
	Ежегодно
в августе
	

	9. 
	Проводить обследование пищеблоков образовательных учреждений на соответствие санитарным требованиям и наличие санитарно-эпидемиологических заключений, перед началом учебного года
	Щербаков А.Г.
Цивун В.В.

Слячкус Л.Ю.

Руссу О.Г.

Гербыш И.В.
	Ежегодно
в августе
	

	10. 
	Провести анализ и составить реестр поставщиков птицеводческой продукции в детские дошкольные и образовательные учреждения
	Фролов В.И.
	Постоянно
	

	11. 
	При проведении конкурсных торгов включать в договора поставки продукции  условия  наличия: 
- документов, подтверждающих происхождение, качество и безопасность товара (сертификаты соответствия, качественные удостоверения), 
- планов производственного контроля, включающего лабораторное исследование продуктов птицеводства на возбудителей сальмонеллеза
	Руссу О.Г.
Гербыш И.В.

Фролов В.И.

Рогаченко А.В.


	Постоянно
	

	12. 
	При формировании технического задания (обязательного условия) к контракту отдавать предпочтение:
-поставкам «производитель-потребитель» без посредников,

-обязательно учитывать наличие у поставщиков личных или арендуемых объектов для хранения поставляемой продукции, специализированного автотранспорта (рефрижераторы) с оформленными санитарными паспортами
	Руссу О.Г.
Гербыш И.В.

Фролов В.И.

Рогаченко А.В.


	Постоянно
	

	13. 
	Обеспечить финансирование мероприятий по заключительной дезинфекции в очагах инфекционных заболеваний, в т.ч. в детских дошкольных и образовательных учреждениях
	Слячкус Л.Ю.
Руссу О.Г.

Гербыш И.В.

Юрченко Е.В.
	Постоянно
	

	14. 
	Расширить спектр диагностики вирусных кишечных инфекций на базе ЛПУ, обратив особое внимание на диагностику норовирусной, аденовирусной инфекции.  
	Руссу О.Г.
	2010
	

	15. 
	Направлять материал от больных в вирусологическую лабораторию Центра гигиены и эпидемиологии в ХМАО-Югре на договорных началах
	Цивун В.В.
Руссу О.Г.
	Ежегодно
	

	16. 
	Приобрести 50 доз сальмонеллезного бактериофага на случай выявления возбудителя в стационаре
	Руссу О.Г.
	Ежегодно
	

	17. 
	Публикации и выступления в СМИ о профилактике острых кишечных инфекций и сальмонеллеза
	Руссу О.Г.

	Ежемесячно
	

	18. 
	Контроль состояния пищеблоков, столовых и складских помещений всех образовательных учреждений по соблюдению санитарных норм и правил в организации питания
	Гербыш И.В.
	Постоянно
	

	19. 
	Организация своевременного прохождения медицинских осмотров работниками пищеблоков и сотрудниками общеобразовательных учреждений
	Гербыш И.В.
МУП «Пыть-Яхторгсервис»


	В установленные для периодических медицинских осмотров сроки
	

	20. 
	Контроль выполнения медицинскими работниками и лицами, ответственными за организацию питания санитарных норм и правил на пищеблоках, в столовых и складских помещениях
	Руссу О.Г.
Гербыш И.В.
	Постоянно
	

	21. 
	Проведение инвентаризации технологического оборудования на пищеблоках в образовательных учреждениях и лечебно-профилактических учреждениях
	Гербыш И.В.
Руссу О.Г.
	Ежегодно 
в марте
	

	22. 
	Выполнение противоэпидемических мероприятий, соблюдение санитарного законодательства в учреждения торговли и общественного питания
	Руководители учреждений торговой сети и общественного питания
	Постоянно
	

	23. 
	Разработка планов мероприятий по профилактике возникновения групповых заболеваний острыми кишечными инфекциями и пищевых отравлений в соответствии с Постановлением Главного государственного санитарного врача по ХМАО-Югре от 29.05.2007г. № 11-П в образовательных, лечебно-профилактических учреждениях и учреждениях Управления социальной защиты населения
	Гербыш И.В.
Руссу О.Г.

Бондаренко Е.И.
	Ежегодно
	

	24. 
	Развертывание инфекционного госпиталя  на случай массового заболевания людей острыми кишечными инфекциями
	Руссу О.Г.
	В случае возникновения 
	

	25. 
	Строгое соблюдение правил приема, хранения, транспортировки и реализации сырой птицепродукции, правил личной гигиены персоналом

	Руководители предприятий оптовой и розничной торговли города
Руководители ЛПУ

Руководители ОУ
	Постоянно
	

	26. 
	Продажу яиц и мяса птицы осуществлять только через специализированные отделы торговых предприятий при наличии отдельного холодильного оборудования в торговом зале и складских помещениях, овоскопов
	Руководители предприятий оптовой и розничной торговли города
	Постоянно
	

	27. 
	Не допускать реализацию сырой птицеводческой продукции, яиц в мелкорозничных предприятиях торговли, объектах торговли на одно рабочее место, не имеющих специализированных отделов, холодильного оборудования, условий для раздельного их хранения, обработки инвентаря, фасовки
	Руководители предприятий оптовой и розничной торговли города
	Постоянно
	

	28. 
	Исключить случаи продажи через торговую сеть птицеводческой продукции без ветеринарных свидетельств, с истекшими сроками годности, яиц с загрязненной скорлупой
	Руководители предприятий оптовой и розничной торговли города
	Постоянно
	

	29. 
	Не допускать продажу изделий с кремом на ярмарках, рынках, выездной торговле, в предприятиях торговли, не имеющих специальных условий для хранения и реализации данной продукции
	Руководители предприятий оптовой и розничной торговли города
	Постоянно
	

	30. 
	Запретить транспортировку птицепродукции в необорудованном
транспорте, без охлаждения, совместно с готовой и скоропортящейся гастрономической продукцией, овощами и фруктами
	Руководители предприятий оптовой и розничной торговли города
	Постоянно
	

	31. 
	Предусмотреть в программах производственного контроля
бактериологические исследования объектов внешней среды (торговый инвентарь и оборудование, транспортная тара, торговые и складские помещения, спецодежда) и реализуемой птицепродукции на наличие сальмонелл и другой патогенной микрофлоры
	Руководители предприятий оптовой и розничной торговли города
	Сентябрь  2010
	

	32. 
	Обеспечить строгое соблюдение правил приема и хранения сырой птицепродукции, приготовления и реализации блюд из мяса птицы и яиц, правил первичной обработки яиц, обработки и дезинфекции инвентаря, сроков хранения и реализации сырой продукции и готовых блюд, личной гигиены персоналом
	Руководители предприятий общественного питания города
	Постоянно
	

	33. 
	Обеспечить соблюдение сроков и полноты прохождения предварительных и периодических медицинских осмотров сотрудниками
	Руководители предприятий общественного питания города
	Постоянно
	

	34. 
	Не допускать приемку птицеводческой продукции без удостоверений качества, ветеринарных свидетельств, при отсутствии данных о дате выработки и с истекшими сроками годности

	Руссу О.Г.
Гербыш И.В.

Бондаренко Е.И.

Руководители предприятий общественного питания города
	Постоянно
	

	35. 
	Запретить прием, переработку и изготовление блюд из мяса птицы в предприятиях, не имеющих мясные цеха
	Руссу О.Г.
Гербыш И.В.

Бондаренко Е.И.

Руководители предприятий общественного питания города
	Постоянно
	

	36. 
	Создать необходимые условия для осуществления и строго соблюдать порядок первичной обработки и дезинфекции яиц
	Руссу О.Г.
Гербыш И.В.

Руководители предприятий общественного питания города

Руководители предприятий по производству кондитерских изделий с кремом
	Постоянно
	

	37. 
	Обеспечить мясные цеха отдельным промаркированным оборудованием и инвентарем для работы с мясом птицы, персонал, занятый переработкой птицы, - специальной санитарной одеждой
	Руководители предприятий общественного питания города
	3-4 квартал 2010
	

	38. 
	Не допускать использование столовых яиц для изготовления пищевых продуктов и готовых блюд, в состав которых входят сырые яйца без термической обработки, с кратковременной или низкотемпературной термической обработкой
(яйца "всмятку", яичницы, омлеты, кондитерские кремовые изделия, мягкое мороженое, кислородные коктейли и т.п.)
	Руководители предприятий общественного питания города
	Постоянно
	

	39. 
	Повысить меру ответственности за соблюдение технологии
приготовления блюд (продолжительность, температура и последовательность
термообработки)
	Руководители предприятий общественного питания города
	Постоянно
	

	40. 
	Организовать проведение дезинфекции оборудования, инвентаря и внутрицеховой тары, используемых для разделки и обработки птицы, отдельно от  другого оборудования
	Руководители предприятий общественного питания города
	Постоянно
	

	41. 
	Предусмотреть в программах производственного контроля проведение  контроля за условиями и сроками хранения, транспортировки и реализации кремовой продукции, соблюдением требований при первичной обработке яиц, качеством обработки и дезинфекции оборудования, инвентаря и внутрицеховой тары, бактериологические исследования объектов внешней среды (качество обработки яиц, производственного, отделочного инвентаря и оборудования, стерилизации отделочного инвентаря, производственных и складских помещений, спецодежда), сырых яиц и готовых изделий на наличие сальмонелл и другой патогенной микрофлоры
	Руководители предприятий по производству кондитерских изделий с кремом
	
	

	42. 
	Повысить качество работы в очагах острых кишечных инфекций, сальмонеллеза по выявлению путей и факторов передачи инфекции
	Цивун В.В.
Руссу О.Г.
	Постоянно
	

	43. 
	Осуществлять прием детей в ДДУ:
- после перенесенного заболевания при наличии справки от участкового врача,

- после отсутствия ребенка в дошкольном учреждении более 3-х дней – только при наличии справки от участкового врача с указанием причины отсутствия
	Руссу О.Г.
Заведующие  ДДУ
	Постоянно
	

	44. 
	Обеспечить выявление больных (носителей) сальмонеллезом, острыми кишечными заболеваниями во время амбулаторных приемов, посещений на дому, диспансеризации, при медицинских осмотрах
	Руссу О.Г.
	Постоянно
	

	45. 
	Обеспечить своевременное и полное предоставление в установленном порядке информации о выявленном больном с ОКИ (подозрении)
	Руссу О.Г.
	Постоянно
	

	46. 
	Обеспечить проведение оперативных противоэпидемических мероприятий в очагах
	Цивун В.В.
Руссу О.Г.
	Постоянно
	


